
GUSTĂRI / STARTERS

MIZILIC VEGETARIAN | VEGETARIAN APPETISER 
  Trio vegetarian formidabil. 

[141 kcal / 100 g, 0E]

300 g / 43.0 lei
Se pot servi și separat | Can be ordered separately: 

Zacuscă | Vegetable spread 200 g / 24.0 lei 
[vinete, ardei capia, ceapă  / eggplant, red pepper, onion. 135 kcal / 100 g, 0E]  

Salată de vinete | Eggplant salad 200 g / 27.0 lei
[vinete, ceapă, rodie / eggplant, onion, pomegranate. 58 kcal / 100 g, 0E] 

Fasole bătută | Beans salad 200 g / 19.0 lei
[fasole, ceapă, morcovi, țelină, usturoi, ceapă caramelizată  / carrot, celery, garlic, caramelized onion. 210 kcal / 100 g, 0E]

MIZILIC DE CARNE ȘI BRÂNZICI | MEAT AND CHEESE APPETISER
Branză de vacă, brânză de burduf, cașcaval afumat, cârnați uscați țărănești, 

pastramă de vită, măsline kalamata, pastramă de porc, castraveti, roșii cherry, ceapă roșie.
Cottage cheese, bellows cheese, pork pastrami, cucumbers, red onion. 

[154 kcal / 100 g, 5E]

550 g / 79.0 lei

BRUȘ DE CASĂ | HOMEMADE BRUȘ (CHEESE BALLS)
[cașcaval, făină, ouă, piper alb, sare / cheese, flour, eggs, white pepper, salt. 243 kcal / 100 g, 0E]

180 g / 22.0 lei

CHIFTELUȚE INTERBELICE | “INTERWAR” MEATBALLS
[carne tocată porc*, carne tocată vită*, făină, ou, usturoi, sare, ceapă / minced pork meat, minced beef meat, 

flour, eggs, garlic, salt, onion. 452 kcal / 100g, 0E]

180 g / 25.0

CAȘCAVAL PANE | FRIED CHEESE
[cașcaval, telemea de vacă, făină, ou, pesmet Panko / cheese, cow cheese, flour, eggs, 

Panko breadcrumbs. 371 kcal/100 g, 2E]

200 g / 32.0 lei

MĂMĂLIGĂ CU OU, BRÂNZĂ ȘI SMÂNTÂNĂ |
POLENTA WITH A FRIED EGG, GRATED CHEESE AND SOUR CREAM 

[ou, brânză, smântână, 139 kcal/100 g, 0E]

450g / 26.0 lei
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Produsele noastre conțin alergeni sau urme ale acestora. 
Dacă aveți întrebări sau cunoașteți că sunteți alergic la anumite substanțe, vă rugăm consultați 

personalul restaurantului și veți fi informat referitor la tipul alergenilor și prezența 
acestora în produsele noastre. 

Preparatele noastre pot conține: gluten, crustacee, moluște, pește, alune, lupin, alune de copac, soia, 
ouă, lapte, țelină, muștar, susan. 

Our products may contain allergens or traces of them. If you have any questions, or you know that are allergic 
to any substance, please speak with the restaurant staff, and you’ll be informed regarding the allergens 
type and its presence in our product. Our products may contain: gluten, crustaceans for example prawns, 

crabs, lobster, crayfish, mollusks, fish, peanuts, lupin, nuts, soybeans, eggs, milk, celery, mustard and sesame.

Aditivii provin din anumite materii prime folosite. 
Grupul City Grill nu foloseste aditivi alimentari pentru gatirea preparatelor 

The additives come from certain raw materials used. 
City Grill does not use food additives to prepare the dishes

 

* - produs congelat țelină - alergen

*Pentru prăjirea preparatelor, Grupul City Grill utilizează doar ulei de floarea soarelui.
City Grill Group uses in all its recepies only sunflower oil.

*În rețetele noastre folosim cartofi naturali, necongelați, curățați și tăiați manual. 
In all our recipe we use natural potatoes, fresh and hand-cut.

Produsele din meniu conțin sare / All of our products contains salt.

*Produsele congelate sunt marcate cu* | Frozen products are marked with*
*Produsele marcate cu bold conțin alergeni | Products that contains allergens are marked with bold

*Valorile nutriționale sunt calculate pe 100 g.
*Folosind meniul virtual Gogoo, ne ajuți să folosim mai puțină hârtie și să protejăm natura!

gătim onest • fără coloranți
 •
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CIORBE / SOPS

             
  HUMMUS CU NUCĂ ȘI TABOULEH |

HUMMUS WITH WALNUT AND TABBOULEH
[năut, pastă de susan, usturoi, nucă, tabouleh (ceapă verde, roșii, fresh de lămâie, pătrunjel) / chickpeas, 
sesame paste, garlic, walnut, tabouleh (green onion, tomates, fresh lemon, parsley. 368 kcal / 100 g, 0E] 

200 g / 33.0 lei

SALATĂ DE VINETE CU ARDEI COPT ȘI TAHINI |
EGGPLANT SALAD WITH ROASTED PEPPERS AND TAHINI

[vinete, pastă de susan, ardei copt / eggplant, sesame paste, baked pepper. 104 kcal / 100 g, 2E]

200 g / 28.0 lei

SUPĂ GULAȘ | GOULASH SOUP
Rețetă Originală Becker Bräu 1996

Original Becker Bräu recipe from 1996
[carne de vițel*, pulpă de porc*, carne stocată de vită, ardei gras, cartofi, ceapă, 

pastă de tomate, usturoi, muștar, semințe de chimen / veal, pork leg, minced beef meat, 
potatoes, onion, tomato paste, garlic, mustard, cumin seeds. 117 kcal / 100g, 7E]

350g / 33.0 lei

CIORBĂ DE FASOLE CU AFUMĂTURĂ |  BEAN SOUP WITH SMOKED PORK
[fasole, ceapă, morcovi, țelină, roșii întregi decojite, pastă de tomate, 

 costiță afumată, oase garf / beans, onion, carrots, celery, peeled tomatoes, 
tomato paste, smoked prime rib, fork bones. 92 kcal / 100 g, 5E]

400g /  27.0 lei

BORȘ DE COCOȘ | ROOSTER BORSCHT
Borș de cocoș autentic cu tăieței de casă, servit cu ardei iute

Authentic borscht with homemade noodles, served with chili pepper
[Carne de cocoş*, tăiţei de casă, păstârnac, morcov, ceapă, 

ardei gras, ţelină, roşii întregi decojite, borş proaspăt, leuştean. 150 kcal / 100 g, 3E]

350g / 27.5 lei

CIORBĂ DE BURTĂ | TRIPE SOUP
Celebră la început de secol în cartierul Uranus, servită cu ardei iute

Famous in the beginning of the century in the Uranus neighborhood, served with chili pepper
[burtă de vită*, oase de vițel*, smântână, ouă, țelină, morcovi, ceapă, usturoi, oțet, 

gogoșar murat, ardei iute / beef belly, veal bones, sour cream, eggs, celery, 
carrots, onion, garlic, vinegar, pickled doughnut, hot pepper. 85 kcal / 100 g, 1E]

350 g / 33.0 lei

SUPĂ CREMĂ DE LEGUME | VEGETABLES CREAM SOUP
Pentru vegetarieni | For vegetarians

[cartofi, morcovi, țelină, dovlecei, ardei gras, ceapă, crutoane / potatoes, carrots, celery, zucchini, 
bell pepper, onion, croutons. 158 kcal / 100 g, 0E]

350 g / 24.0 lei
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SALATE / SALADS

SALATĂ CU AVOCADO | AVOCADO SALAD
Mix de salată, avocado, miez de nucă, castraveți verzi, porumb dulce, roșii cherry, 

năut, ceapă roșie, rodie, susan negru, dressing Vinaigrette, dressing de rodie, 
Salad mix, avocado, walnut kernels, green cucumbers, sweet corn, cherry tomatoes, 

chickpeas, red onions, pomegranate, black sesame, Vinaigrette dressing, 
pomegranate dressing

[nucă, susan, dressing vinaigrette, dressing rodie. 206 kcal / 100 g, 5E]

290 g / 40.5 lei

SALATĂ DE CURCAN | TURKEY SALAD
Pulpă de curcan , mix de salată, brânză cu mucegai, miez de nucă, castraveți verzi,

ardei capia, susan negru, dressing vinaigrette, dressing camembert,
Turkey leg, salad mix, gorgonzola, walnut kernels, green cucumbers, kapia peppers,

 black sesame, vinaigrette dressing, camembert dressing
[pulpă de curcan*, nucă, castraveți verzi, susan negru, tortilla, 
dressing vinaigrette, dressing camembert. 206 kcal / 100 g, 8E]

270 g / 47.0 lei

SALATĂ GRECEASCĂ | GREEK SALAD
Roșii cherry, castraveți, ardei gras, măsline, ceapă roșie, brânză  Feta, oregano 

Cucumber, red pepper, red onion, olives, Feta cheese, oregano
[brânză feta. 105 kcal / 100 g, 1E]

490 g / 41.0 lei
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DESERT / SWEETS

PÂINE / BREAD

Salată de Sfeclă Roșie cu hrean | Beetroot Salad with horseradish 
[36 kcal / 100 g, 4E]

210 g / 14.5 lei

Salată de Ceapă Roșie| Red Onion Salad 
[63 kcal / 100 g, 0E]

200 g / 8.0 lei

Baghetă Rustică | Rustic Baguette
[făină de grâu, maia deshidratată, drojdie. 275 kcal / 100 g, 0E]

150 g / 9.5 lei

PLĂCINTĂ CU MERE ȘI ÎNGHEȚATĂ | APPLE PIE WITH ICE CREAM
[foietaj*, mere, zahăr, nucă, unt, zahăr pudră, înghețată* 572 kcal / 100 g, 4E]

200 g ; 50 g / 29.0 lei

TORT DE CIOCOLATĂ ȘI VIȘINE | CHOCOLATE CAKE WITH CHERRY
[făină, ou, zahăr, cacao, margarină , esență de rom, vișine  în alcool, ciocolată, 401 kcal / 100 g, 5E]

150 g / 29.0 lei

PAPANAȘI | LOCAL DONUTS
Cu smântână vârtoasă și dulceață de casă | With cream and homemade jam

[smântână, zahăr, dulceață, brânză dietetică, esență rom, esență vanilie, făină, ou, zahăr vanilinat, 232 kcal / 100 g, 4E]

420 g / 39.5 lei

BUDINCĂ DE CURMALE | DATE PUDDING
Cu sos de caramel și înghețată de vanilie | With caramel sauce and vanilla ice-cream

[înghețată*, curmale, făină, zahăr, ou, unt, esență de rom, esență de vanilie, praf de copt, 
bicarbonat de sodiu, sos de caramel (smântână lichidă dulce, unt, zahăr brun, esență de vanilie), 490 kcal/100 g, 11E]

290 g / 35.5 lei

PROFITEROL
[gogoși de profiterol*(unt, făină, ou, budincă de vanilie, frișcă), înghețată*, frișcă lichidă, 580 kcal / 100 g, 12E]

300 g / 41.0 lei

ÎNGHEȚATĂ| ICE CREAM
Făcută în casă | homemade

[înghețată*. 698 kcal / 100 g, 4E]

150 g / 34.0 lei

CLĂTITE* | PANCAKES
CLĂTITE CU DULCEAȚĂ / PANCAKES WITH JAM [165 kcal, 2E]

CLĂTITE CU FINETTI / PANCAKES WITH FINETTI [351 kcal, 6E]

CLĂTITE CU NUCĂ ȘI MIERE / PANCAKES WITH WALNUT AND HONEY [290 kcal, 2E]
[făină, ou, lapte, dulceață, cremă finetti, miez de nucă, miere polifloră]

 150 g / 27.0 lei
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GĂTELI / HOUSE DISHES

SARMALE | TRADITIONAL PORK- STIFED CABBAGE LEAVES
Din carne de porc și vită fierte domol, sevite cu mămăligă și ardei iute

Cabbage rolls with pork and beef meat, served with polenta and chili pepper
[carne tocată de porc, carne tocată de vită, costiţă afumată, orez, varză murată, pastă de tomate, 

mămăligă. 177 kcal / 100g, 5 E]

400 g; 300 g / 59.0 lei

SNITZEL DE VITĂ | BEEF SCHNITZEL
[vrăbioară de vită*, făină, ou, pesmet, mix salată /  beef sparrow*, flour, egg, breadcrumbs, 

tartar sauce, mixed salad. 303 kcal / 100 g, 6E]

240 g / 53.0 lei

FICĂȚEI DE PUI LA TIGAIE | PAN-FRIED CHICKEN LIVERS
[ficat de pui*, ceapă, morcov, usturoi, vin / chicken liver*, onion, carrot, garlic, wine. 191 kcal /100g, 0E]

250g / 33.0 lei

PUI LA CEAUN | CHICKEN CAULDRON (PORȚIE PENTRU 2 PERSOANE)
Servit cu mămăligă și cartofi prăjiți | Served with polenta and fried potatoes

[pui grill întreg, cartofi prăjiți, usturoi, mămăligă. 159 kcal / 100 g, 0E]

900g ; 200 g ; 250 g / 65.0 lei

SNITZEL DE PUI | CHICKEN SNITZEL
Rețeta casei | Our own recipe

[piept de pui*, făină, ou, pesmet / chicken breast, flour, egg, breadcrumbs. 228 kcal / 100 g, 2E]

210 g / 39.0 lei

CIOLAN DE PORC | PORK LEG
  Servit cu varză călită și mămăligă | Served with cabbage, polenta and pickles

[ciolan de porc*, mămăligă, murături asortate, varză călită (varză murată, foi dafin, piper), 
hrean, ardei iute, 392 kcal / 100 g, 4E]

1200 g ; 300 g ; 250 g ; 60 g ; 30 g  / 149.0 lei

OBRAZ DE PORC CONFIAT | CANDIED PORK CHEEK
Servit cu piure de cartofi cu trufe | Served with mashed potatoes with truffles

[obrăjor de porc*, roșii cherry, bacon, vin, fulgi de migdale, 
piure de cartofi (cartofi, lapte, unt), pastă de trufe. 201 kcal / 100 g, 7E]

180 g ; 250g / 93.0 lei

PASTRAMĂ DE OAIE LA TIGAIE CU VIN ȘI USTUROI | 
PAN FRIED SHEEP PASTRAMI WITH WINE AND GARLIC

Servit cu mămăligă | Served with polenta
[pastramă de oaie*, vin, mujdei de usturoi, mămăligă, 290 kcal / 100 g, 0E]

200 g ; 300 g / 63.0 lei

TIGAIE PICANTĂ | HOT PAN
Ceafă de porc, piept de pui, carne de vită, ciuperci, ceapă, castraveți murați

Pork neck, chicken breast, sparrow beef, mushrooms, onion, pickled cucumbers
[ceafă de porc, piept de pui*, carne de vită*, ciuperci, ceapă, castraveți murați, 262 kcal / 100 g, 0E]

240 g / 51.0 lei
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GARNITURI / SIDES

Ciuperci la tigaie | Mushrooms in the pan
[Ciuperci, vin, roșii cherry, unt, usturoi și mărar. 142 kcal / 100 g, 0E]

200 g / 22.0 lei

 Orez cu Legume| Rice with Seasonal Vegetables
[Orez basmatic, morcovi, ardei gras, mazăre, porumb. 305 kcal / 100 g, 0E]

200 g / 17.0 lei

Piure de Cartofi | Mashed Potatoes
[Cartofi, lapte, unt, 164 kcal / 100 g, 0E]

200 g / 18.5 lei

Cartofi cu Rozmarin | Potatoes with Rosemary
[Cartofi, unt,  194 kcal / 100 g, 0E]

200 g / 16.0 lei

Cartofi Prăjiți Proaspeți | Fresh Hand Cut Chips 
[195 kcal / 100 g, 0E]

 200 g / 17.0 lei

Mămăligă | Polenta 
[82 kcal / 100 g, 0E]

300 g / 9.0 lei

Varză Călită | Braised Cabbage
[Varză murată, foi de dafin, piper, 239 kcal / 100g, 0E]

250 g / 17.0 lei

Murături | Pickles 
[30 kcal / 100 g, 0E]

200 g / 14.5 lei

 Salată Asortată | Assorted salad
 [Roșii cherry, castraveți, 49 kcal / 100 g, 0E]

150 g / 16.5 lei

Salată de Castraveți Murați | Pickled cucumber salad 
[20 kcal / 100 g, 0E]

200 g / 14.5 lei

Mix de salată | Salad mix 
[75 kcal / 100 g, 0E]

100 g / 15.0 lei

Salată de Ardei Copți | Roasted Peppers Salad 
[52 kcal / 100 g, 2E]

210 g / 19.0 lei

Salată de Varză | Cabbage Salad 
[47 kcal / 100 g, 0E]

150 g / 13.5 lei
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PULPĂ DE CURCAN MARINATĂ LA GRĂTAR | 
GRILLED MARINATED TURKEY PULP

[pulpă de curcan*, usturoi, fresh de lămâie, cimbru / turkey leg, garlic, lemon, thyme. 202 kcal / 100g, 0E]

290 g / 44.0 lei

ARIPIOARĂ DE PORC CONFIATĂ | CANDIED PORK WING
[rasol de porc*, usturoi, cimbru , boia, coriandru, piper / 

pork brine*, garlic, thyme, paprika, coriander, pepper. 471 kcal / 100 g, 4E]

350 g / 42.0 lei

PULPĂ DE PUI DEZOSATĂ LA GRĂTAR | GRILLED BONELESS CHICKEN LEG
[pulpă de pui*, 184 kcal / 100 g, 0E]

290 g / 36.0 lei

CÂRNAȚI SIBIENI | RAW CUT SAUSAGES
Din carne de porc, tăiată la satâr și ușor afumați, serviți cu muștar

From pork meat, cleaver chopped and slightly smoked, served with mustard
[carne de porc*, muștar, 210 kcal / 100 g, 0E]

200 g ; 50 g / 38.0 lei

 CÂRNAȚI KASEKRAINER | KASEKRAINER SAUSAGES
[cârnați kaserainer cu cașcaval*, muștar, 339 kcal / 100 g, 4E]

200 g ; 50 g  / 44.0 lei

FRIPTURĂ ZDRAVĂNĂ | BIG STEAK
Carne de porc*, cartofi cu rozmarin (cartofi, unt), salată de varză albă (varză, oțet),

Pork meat, rosemary potatoes, white cabbage salad [190 kcal / 100 g, 2E]

450 g/ 200 g/ 150 g/ 75.0 lei

MICI | SKINLESS SAUSAGES
Ediție special Becker Bräu după o rețetă proprie, serviți cu muștar

Romanian Mititei special edition, after our own recipe, served with mustard
[pastă de mici, muștar, 252 kcal / 100g, 5E]

80 g / 9.5 lei

COASTE BBQ | BBQ RIBS
Țambal de porc cu sos BBQ făcut în casă, servit cu cartofi prăjiți

Short pork ribs with BBQ homemade sauce, served with fries
[coaste de porc marinate*, sos BBQ (ceapă, usturoi, roșii întregi decojite, ketchup, sos sweet chili),

sos picant (sos sweet chili, ketchup, muștar, miere, sos Tabasco), cartofi prăjiți / marinated pork ribs*, BBQ 
sauce (onion, garlic, whole peeled tomatoes, ketchup, sweet chili sauce), spicy sauce (sweet chili sauce, 

ketchup, mustard, honey, Tabasco sauce), fried potatoes. 257 kcal / 100 g, 8E]

450 g ; 200 g ; 50 g / 67.0 lei

PIZDULICE DE PORC | SPIDER MUSCLE 
[pizdulice de porc*, 174 kcal / 100g, 0E]

250 g / 41.5 lei
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CEAFĂ DE PORC | PORK NECK 
[366 kcal / 100 g, 0E]

250 g / 42.5 lei

CARNE LA GARNIȚĂ | LOCAL CONFIT
Carne și preparate de porc păstrate în untură, servite cu mămăligă

Meat and pork specialties, preserved in fat, served with polenta
[carne în untură (cârnați din topor, fleică, untură de porc, spată de porc), mămăligă, 

salată de varză murată, 414 kcal / 100 g, 5E]

 250 g ; 300 g ; 200 g / 76.0 lei

PASTRAMĂ DE OAIE LA GRĂTAR | LAMB PASTRAMI
Servită cu mămăligă / Served with polenta

[carne de oaie*, 243 kcal / 100 g, 0E]

240 g / 300 g/ 63.0 lei

PULPE DE RAȚĂ | DUCK LEGS
Pulpe de rață la cuptor cu varză călită și ardei iute

Oven roasted duck legs with braised cabbage and chili pepper 
[rață confiată, varză murată. 633 kcal / 100 g, 0E]

360 g ; 250 g / 94.0 lei

PULPĂ DE RAȚĂ CU PIURE DE CARTOFI | DUCK LEG WITH MASHED POTATOES
Pulpă de rață (rață confiată) la cuptor cu piure de cartofi [489 kcal / 100 g]

180 g ; 200 g / 65.0 lei

ARIPIOARE DE PUI BBQ | BBQ CHICKEN WINGS
Delicioase, ușor picante cu sos BBQ și cartofi prăjiți

Delicious, slightly spicy served with BBQ sauce and fries
[aripioare de pui*, făină, mujdei de usturoi, sos picant (sos sweet chili, ketchup, muștar, miere, sos Tabasco, 

sos Jack Daniel`s), 264 kcal / 100 g, 6E]

400 g ; 200 g ; 50 g / 45.0 lei

Piept de Pui | Chicken Breast
[piept de pui*, 148 kcal / 100 g, 0E]

190 g / 38.5 lei

BURGER CU AVOCADO | AVOCADO BURGER
Servit cu cartofi proaspeți prăjiți

Served with hand cut chips
[chiflă*, chiftea de avocado*,  salată verde, roșie, ceapă roșie, 

castraveți, sos (smântână, muștar, miere, sweet chili), 265 kcal  /100 g, 8E]

 450 g / 54.0 lei

BURGER BLACK ANGUS | BLACK ANGUS BURGER
Chiflă, carne de vită Black Angus, bacon, sos Barbeque, brânză Cheddar, 

salată verde, roșii, castraveți murați, ceapă roșie. Servit cu cartofi proaspeți prăjiți cu 
parmesan ras și salată de varză / Wagyu beef patty on a homemade bun, bacon, 

Cheddar cheese, Barbeque sauce, lettuce, tomatoes, pickled cucumbers, red onion. 
Served with parmesan hand-cut chips and mix salad

[292 kcal / 100 g, 11E]

410 g / 200 g / 50 g/ 58.0 lei

MIX THE GRILL – VOL 1 (pentru 2-3 persoane)
Mititei, cârnați de bere, piept de pui*, pulpă de porc*, 

vrăbioară de vițel*,cartofi prăjiț, murături și muștar
Romanian Mititei, beef/beer sausages, chicken breast, pork neck, 

young beef ribeye, fries and pickles
[218 kcal / 100 g, 11E]

660 g / 400g / 100g / 99.0 lei
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PEȘTE / FISH

CARNE / MEAT

PĂSTRĂV FRIPT PE PLITĂ | FRIED TROUT
[file de păstrăv*, lămâie, mix de salată / trout fillet*, lemon, salad mix. 243 kcal / 100 g, 0E]

250 g / 61.0 lei

FILE DE DORADA PE PLITĂ | SEA BREAM FILLETS ON THE STOVE
[file de dorada*, mix de salată, lămâie / sea bream fillet*, salad mix, lemon. 243 kcal / 100 g, 0E]

250 g / 63.0 lei

SARAMURĂ DE CRAP | CARP BRINE
Servită cu mămăligă | Served with polenta

[crap*, roșii, roșii întregi decojite, ardei capia, usturoi, ardei iute, sare grunjoasă / 

carp*, tomatoes, whole peeled tomatoes, capsicum, garlic, hot pepper, coarse salt. 104 kcal / 100 g, 8E]

400 g ; 300 g /  62.0 lei

PLATOU ROCK FOREVER (recomandat pentru 4 persoane)
Pui grill întreg*, cârnați Thuringer [cârnați Thuringer*], șnițel vienez [vrăbioară de vită*, ou, făină, 

pesmet], pizdulice de porc, ciuperci, salată de sfeclă [sfeclă, hrean], cartof rozmarin [cartofi, unt, 

rozmarin], sos tartar [murături, capere, maioneză, muștar, lămâie, smântână lichidă],
 Grilled chicken*, Thuringer sausage, Viennese schnitzel (beef sparrow, egg, flour, 

breadcrumbs), pork knuckle, mushrooms, beet salad (beetroot, horseradish), 
potato, rosemary ( potatoes, butter, rosemary), sauce tartar (pickles, capers mayon-

naise, mustard, fresh lemon, liquid cream. [186 kcal /100 g, 9E]

2 kg / 239.0 lei

CÂRNAȚI BAVAREZI BECKER BRÄU | BECKER BRÄU BAVARIAN SAUSAGES
Rețetă Originală Becker Bräu din 1996 /Original Becker Bräu recipe from 1996
[cârnați Thuringer* , hrean, muștar / Thuringer sausage*, horseradish, mustard. 250 kcal / 100 g, 5E]

200 g ; 50 g  / 38.0 lei

CÂRNĂCIORI DE BERE | BEER SAUSAGES
[carne de porc*, muștar / pork meat*, mustard. 398 kcal / 100 g, 8E]

200 g ; 50 g / 28.0 lei

Friptură de Porc Tomahawk | Tomahawk Pork Steak
[cotlet de porc*, roșii cherry, 216 kcal / 100 g, 0E]

350g / 49.0 lei

ANTRICOT DE VIȚEL | BEEF STEAK
Piesă excepțională, tăietură olandeză / Exceptional piece, Dutch cut

[Antricot de vită*, unt, 88 kcal / 100 g, 0E]

200g / 75.0 lei
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Gramajele preparatelor la grătar sunt brute | The weight of the grilled products is gross

PULPĂ DE CURCAN MARINATĂ LA GRĂTAR | 
GRILLED MARINATED TURKEY PULP

[pulpă de curcan*, usturoi, fresh de lămâie, cimbru / turkey leg, garlic, lemon, thyme. 202 kcal / 100g, 0E]

290 g / 44.0 lei

ARIPIOARĂ DE PORC CONFIATĂ | CANDIED PORK WING
[rasol de porc*, usturoi, cimbru , boia, coriandru, piper / 

pork brine*, garlic, thyme, paprika, coriander, pepper. 471 kcal / 100 g, 4E]

350 g / 42.0 lei

PULPĂ DE PUI DEZOSATĂ LA GRĂTAR | GRILLED BONELESS CHICKEN LEG
[pulpă de pui*, 184 kcal / 100 g, 0E]

290 g / 36.0 lei

CÂRNAȚI SIBIENI | RAW CUT SAUSAGES
Din carne de porc, tăiată la satâr și ușor afumați, serviți cu muștar

From pork meat, cleaver chopped and slightly smoked, served with mustard
[carne de porc*, muștar, 210 kcal / 100 g, 0E]

200 g ; 50 g / 38.0 lei

 CÂRNAȚI KASEKRAINER | KASEKRAINER SAUSAGES
[cârnați kaserainer cu cașcaval*, muștar, 339 kcal / 100 g, 4E]

200 g ; 50 g  / 44.0 lei

FRIPTURĂ ZDRAVĂNĂ | BIG STEAK
Carne de porc*, cartofi cu rozmarin (cartofi, unt), salată de varză albă (varză, oțet),

Pork meat, rosemary potatoes, white cabbage salad [190 kcal / 100 g, 2E]

450 g/ 200 g/ 150 g/ 75.0 lei

MICI | SKINLESS SAUSAGES
Ediție special Becker Bräu după o rețetă proprie, serviți cu muștar

Romanian Mititei special edition, after our own recipe, served with mustard
[pastă de mici, muștar, 252 kcal / 100g, 5E]

80 g / 9.5 lei

COASTE BBQ | BBQ RIBS
Țambal de porc cu sos BBQ făcut în casă, servit cu cartofi prăjiți

Short pork ribs with BBQ homemade sauce, served with fries
[coaste de porc marinate*, sos BBQ (ceapă, usturoi, roșii întregi decojite, ketchup, sos sweet chili),

sos picant (sos sweet chili, ketchup, muștar, miere, sos Tabasco), cartofi prăjiți / marinated pork ribs*, BBQ 
sauce (onion, garlic, whole peeled tomatoes, ketchup, sweet chili sauce), spicy sauce (sweet chili sauce, 

ketchup, mustard, honey, Tabasco sauce), fried potatoes. 257 kcal / 100 g, 8E]

450 g ; 200 g ; 50 g / 67.0 lei

PIZDULICE DE PORC | SPIDER MUSCLE 
[pizdulice de porc*, 174 kcal / 100g, 0E]

250 g / 41.5 lei

METRI / METER

METRU DE CÂRNAȚI | METER OF SAUSAGES (pentru 4 persoane)
Servit cu cartofi prăjiți și castraveți murați / Served with hand cu chips and pickles

[cârnați sibieni*,  sos (smântână, muștar, miere, sos sweet chili), muștar, sos sweet chili, 
ardei iute, salată de castraveți, 263 kcal / 100 g, 4E]

1,6 kg / 149.0 lei

METRU DE ZBURĂTOARE | FLYING METER (pentru 4 persoane)
Pulpă de curcan*, bacon, aripioare de pui*, pulpă de pui dezosată*, parmezan, usturoi, 

fulgi de migdale, pesmet, ardei iute, sos (sos sweet chili, ketchup, muștar, miere, 
Tabasco, boia și sos BBQ), sos de usturoi cu smântână (smântână, usturoi) cartofi prăjiți, 

murături asortate / Turkey tight cooked in crust, stuffed wings, stuffed legs. 
Served with pickles, peppers, hand-cut chips, garlic sauce and hot sauce 

[216 kcal / 100 g, 11 E]

2,5 kg / 189.0 lei

METRU DE MICI | METER OF SKINLESS SAUSAGES (pentru 5 persoane)
Servit cu cartofi prăjiți și muștar | Served with hand-cut chips and mustard

[pastă de mici, castraveți murați, hrean, 175 kcal / 100 g, 8E]

2,6 kg / 189.0 lei

METRU DE PORC | METER OF PORK (pentru 4 persoane)
  Coaste de porc*, pizdulice de porc* , pulpă de porc*, aripioară de porc confiată, 

sos sweet chili, lămâie, cartofi prăjiți, salată de sfeclă, salată de  castraveți murați, 
sos de usturoi cu smântână (smântână, usturoi)

Pork brain, spider muscle, pork ribs. Served with beet salad, baked pepper salad, 
garlic sauce with sour cream and sweet chilli sauce

[228 kcal / 100 g, 9E]

2.5 kg / 198.0 lei
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