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DFERTE PETRECERI CRACIUN




Meniu VIS DE CRACIUN 157 lei + TVA/persoan

APERITIV

* Balotina fina si eleganta, infuzata cu ierburi proaspete, pentru o
nota de prospetime si rafinament.

* Piftie clara, cu bucati fragede de curcan, echilibrata perfect de
iuteala hreanului proaspat

* Crema matasoasa de fasole, cu o aroma misterioasa de trufa. Un
preparat surprinzator, ce transforma un gust familiar intr-o
experienta de top.

* Zacusca traditionald, coapta lent pentru a-i dezvalui toate aromele.
O amintire a copilariei pe o felie de paine

* Felii subtiri de roastbeef fraged, servite alaturi de o dulceata de
ceapa caramelizata

* Masline in stil mediteraneean

* Un curcubeu de prospetime cu rosii, castraveti crocanti, ardei gras
si ceapa rosie

*Imaginile sunt cu titlu de prezentare.




Meniu VIS DE CRACIUN 157 lei + TVA/persoan

FEL PRINCIPAL

* Falcute de porc fragede, gatite pana la perfectiune, servite cu sos
Demi-glace matasos. Un preparat intens si rafinat, a carui textura se
topeste pur si simplu in gura

* Balotina fina de pui, cu interior suculent si plin de gust,
acompaniata de un sos cremos de ciuperci. O alegere sofisticata
pentru o masa festiva.

* Frigarui de porc fragede si suculente, marinate cu ierburi
proaspete. O alegere plina de gust, pentru o seara memorabila

* Mititei traditionali. Preparati dupa o reteta secreta, sunt perfecti:
suculenti, cu o crusta usor crocanta. O adevarata placere, de
savurat pana la ultima bucata

* (Carnati de bere. Suculenti, cu o nota subtila de picant, perfecti
pentru a fi savurati alaturi de o bere rece si de compania celor
dragi.

* Salata festiva cu piept de rata afumata, pere, Gorgonzola si rodie

GARNITURI

* Legume de sezon coapte. Culori vibrante, textura frageda si arome
dulci. O garnitura plina de suflet.

* Mamaliga aurie rumenita pe gratar. Crocanta la exterior, moale si
cremoasa la interior. Un clasic reinventat

* Cartofi Fondanti, gatiti lent in untura de rata. Garnitura decadenta,
moale la interior, crocanta la exterior

SALATE

* Salata de varza alba crocanta, cu o nota dulce de morcov si o nota
subtila de marar

* Selectie de muraturi crocante, pregatite in casa, dupa o reteta
traditionala

» Salata de sfecla coapta, cu o nota picanta de hrean proaspat

DESERT

Mix de placinte facute in casa.
O incheiere perfecta, plina de gust si
rafinament.

*Imaginile sunt cu titlu de prezentare.



Meniu POVESTE DE IARNA 185 lei + TVA/persoan

APERITIV

* Platouri autentice traditionale: Toba facuta in casa, jumari
pregatite la tuci, sorici, slaninuta afumata. O selectie generoasa
pentru un inceput de poveste

* Branza maturata din Salina Praid. Branza cu personalitate, usor
sarata si plind de savoare, maturata in inima Transilvaniei

* Telemea maturata de vaca. Textura catifelata si gust echilibrat

* Terina de porc cu fructe confiate. O combinatie rafinata de carne
frageda de porc si dulceata discreta a fructelor confiate

* Salata catifelata de vinete coapte. Gust afumat si usor dulceag —
simpla, dar irezistibild, asa cum o stim din copilarie.

* Masline in stil mediteraneean

* Un curcubeu de prospetime cu rosii, castraveti crocanti, ardei gras
si ceapa rosie

*Imaginile sunt cu titlu de prezentare.




Meniu POVESTE DE IARNA 185 lei + TVA/persoan

FEL PRINCIPAL

* Falcute de porc fragede, gatite pana la perfectiune, servite cu sos
Demi-glace matasos. Un preparat intens si rafinat, a carui textura se
topeste pur si simplu in gura

* Pomana porcului. Carne rumenita perfect, aromata si plina de
savoare traditionala.

* Frigarui de pui fragede si suculente, marinate cu ierburi proaspete.
O alegere plina de gust.

* Salata festiva cu Camembert crocant, piersici si ardei kapia

GARNITURI

* Varza calita. Aurie, usor acrisoara si dulceaga la final, cu note
caramelizate care incalzesc papilele gustative.

* Mamaliga cu bacon si parmezan. Catifelata, cu crusta crocanta si
bucatele aromate de bacon

* Cartofi la cuptor cu trufe. Rumeniti perfect, moi si aromati, cu note
sofisticate de trufe

SALATE

* Salata de varza alba crocanta, cu o nota dulce de morcov si o nota
subtild de marar

* Selectie de muraturi crocante, pregatite in casa, dupa o reteta
traditionala

» Salata de ardei copti, cu dressing picant de ardei iute

DESERT
* Mix de prajituri facute in casa. O incheiere perfecta, plind de gust si
rafinament.

*Imaginile sunt cu titlu de prezentare.



Meniu TRADITII DE IARNA 240 lei + TVA/persoand

APERITIV

* Platouri autentice traditionale: Jumari pregatite la tuci, sorici,
slaninuta afumata. O selectie generoasa pentru un inceput de
poveste

Salata Boeuf. Un amestec cremos de carne frageda de vita si

legume proaspete, legat de o maioneza fina. O capodopera a

gustului, cu o textura delicata si un echilibru perfect de arome, gata

sa-i cucereasca pe toti.

Salata de icre de Crap. O spuma aerata si rafinata, plind de savoare

Hummus cu Nuca si Tabouleh. Cremos si aromat, imbogatit cu

texturi de nuca crocanta si prospetimea vibranta a unui tabouleh.

Un preparat plin de prospetime si gust, o surpriza placuta pentru

papilele gustative. Carnati Uscati Semiafumati. Preparati dupa o

reteta de familie, au o textura ferma si un gust intens, imbogatit de

afumarea lenta.

* Ruladi de Curcan Indulcitd de Sirbatoare. Carnea frageda de
curcan, rulata cu migala si umpluta cu un amestec bogat de fructe
confiate. O combinatie surprinzatoare de arome dulci-sarate

* Zacusca traditionald, coapta lent pentru a-i dezvalui toate aromele.
O amintire a copilariei pe o felie de paine

* Masline in stil mediteraneean

* Un curcubeu de prospetime cu rosii, castraveti crocanti, ardei gras
si ceapa rosie

*Imaginile sunt cu titlu de prezentare. ?vg
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Meniu TRADITII DE IARNA

FEL PRINCIPAL

Ciolan de porc la cuptor. Crocant la exterior, dar incredibil de
fraged si suculent la interior. Copt lent, pana la perfectiune, ca sa-si
dezvaluie aromele intense Sarmalute fragede, gatite domol in foi
de varza. Un preparat clasic, dar desavarsit, care aduce spiritul
sarbatorilor direct pe masa.

Rasfat Regal de Vitel. Umar fraged si suculent. Este acompaniat de
un sos demi-glace, intens si aromat.

Carnatii Legendarului Berar. Carnati suculenti, putin picanti,
pregatiti dupa o reteta unica si afumati cu grija

Salata vegetariana cu Avocado. Un amestec de frunze proaspete,
legume crocante, nuca si cubulete de avocado cremos.

Salata Nostalgiei, Cu Gust de Toamna. O salata simpla, dar plina de
gust. Cartofi fierti, ceapa proaspata si masline aromate,
acompaniate de arome speciale. Este o salata care aduce aminte de
momentele petrecute in familie.

GARNITURI

Legume de sezon, coapte. Selectie de legume proaspete, coapte
lent, pana la perfectiune. O explozie de culori si gusturi, perfecta
pentru a echilibra preparatele bogate de pe masa.

Mamaliga, in Camasa de Sarbatoare. O mamaliga cremoasa si
pufoasa, imbogatita cu aroma inconfundabila a trufei. Este o
combinatie surprinzatoare de texturi si gusturi, care transforma un
preparat clasic intr-unul rafinat si memorabil.

Risotto de Telina. Cremos, preparat cu migald, din bucati moi de
telind si o consistenta perfecta. Fiecare lingura este o surpriza
placuta, un preparat plin de gust si eleganta.

SALATE

DESERT

Mix de torturi si prajituri
(3 sortimente la alegere)

Salata de varza alba crocanta, cu o nota dulce de morcov si o nota
subtila de marar

Selectie de muraturi crocante, pregatite in casa,
dupa o reteta traditionala

Salata de ardei copti, cu dressing picant
de ardei iute

Tort Joffre cu Rodie si Rom
Cheesecake cu mere caramelizate

si caramel sarat

Prajitura Alba ca Zapada

Tort cu Ciocolata abundenta si Visine
Tort de biscuiti

Tort cu mere si scortisoara

*Imaginile sunt cu titlu de prezentare.

240 lei + TVA/persoana




Statie calda cu ciolan de vitel

Carnea suculenta si frageda este sculptata cu maiestrie chiar in fata
ochilor vostri si asezata pe un pat moale de piure de cartofi catifelat. O
doza de ceapa caramelizata si o selectie de legume coapte
completeaza un tablou culinar irezistibil.

182 lei + TVA/ bucata

Statie calda cu piept de rata

O statie plina de arome! Pieptul de Rata este gatit lent, pana la o
crustd aurie si crocanta. Bucatarul nostru il feliaza cu grija si-l asaza pe
farfurie, inainte de al

scalda intr-un sos de portocale dulce-acrisor.

41 lei + TVA/ persoana

Statie de crepes suzette

Pregateste-te pentru un spectacol uimitor! La aceasta statie, bucatarii
nostri vor da viata unui desert legendar. Clatitele subtiri sunt flambate
cu maiestrie.

Apoi, sunt servite alaturi de o cupa de inghetata de vanilie cremoasa si
cubulete dulci de piersici.

38 lei + TVA/persoana

Curcan intreg gatit la cuptor

Un curcan intreg, perfect rumenit si incredibil de suculent, este asezat
pe platou. Bucatarul nostru il feliaza cu grija chiar in fata invitatilor,
eliberand aromele bogate de unt aromat, cimbrisor, rozmarin, usturoi
si portocala.

41 lei + TVA/persoana

Statie calda cu cotlete de berbecut
Preparate cu ierburi proaspete, sunt sculptate in fata ochilor tai, iar

gustul intens, dar echilibrat, te transporta direct in inima traditiei.
43 lei + TVA/persoana




BAUTURI - Open bar

VARIANTA 1

Whiskey Johnnie Walker Red Label / J&B
Whiskey & Coke

Campari

Gin Gordon'’s

Gin & Tonic

Rom Captain Morgan

Cuba Libre

Campari Orange/Tonic

Vin Hanu' Berarilor - imbuteliat
alb/ rosu sec - Crama Girboiu
Ursus Tank

Produse Pepsi

Sucuri naturale Prigat

Limonada clasica

Limonada cu Zmeura

Limonada cu Mango

Apa plata | Apa minerala

Espresso | Cappuccino | Caffe latte

165 lei + TVA/ bucata

VARIANTA 2

Vin spumant

Gin Gordon's

Gin & Tonic

Whiskey Johnnie Walker Red Label
Jack Daniel’s

Whiskey & Coke

Rom Captain Morgan

Cuba Libre

Hugo

Campari Orange/Tonic/Spritz
Cinzano alb & rosu

Negroni (Gin, Campari, Cinzano)
Vin Hanu' Berarilor - imbuteliat
alb/rose/rosu sec - Crama Girboiu
Ursus Tank

Produse Pepsi

Sucuri naturale Prigat

Limonada clasica

Limonada cu Zmeura

Limonada cu Mango

Spritz de Vara

Apa plata | Apa minerala
Espresso | Cappuccino | Caffe latte

187 lei + TVA/ persoana




BERARIE GASTRONOMICA

BENEFICII INCLUSE

®  Consiliere specializata pentru organizarea
evenimentului
Posibilitatea de a realiza un meniu personalizat din
meniul a la carte
Bucatarie proprie si bucatari profesionisti
Meniuri personalizate in functie de preferintele si
dietele invitatilor sau in functie de bugetul alocat
evenimentului

INFORMATII SUPLIMENTARE

Serviciile pentru personal nu sunt incluse in pretul
meniului si pentru servicii excelente recomandam
10-12% din valoarea meniurilor

In cazul in care doriti sa Tnlocuiti mobilierul sau
vesela disponibila n locatie cu unele inchiriate, se
vor adauga costuri suplimentare

pentru logistica si va rugam sa solicitati lista de
costuri

Preturile sunt valabile timp de 30 de zile de la data
primirii ofertei, si NU contin TVA

Se aplica cotele TVA in vigoare, conform legislatiei
fiscale actuale




